
DIE BAVARIE IST
SO EIN GEDANKE
 
Die Bavarie ist ein Gedanke.
In einer Zeit, die sich immer mehr
beschleunigt – in einer Welt, die sich
ständig schneller dreht –
wächst der Wunsch, sich auf das
Wesentliche zu konzentrieren.

Unsere Überlegungen spiegeln sich
auch in unserer Speisekarte wider,
in der wir Regionalität und damit auch
Nachhaltigkeit leben. Produzenten,
die uns schon lange begleiten und
deren höchstes Ziel die Qualität ist,
garantieren für wirklich schöne und
harmonische Gerichte, die man in der 
Bavarie immer wieder neu entdecken kann.

Ihr Bavarie-Team

SPEISEKARTE



DEGUSTATIONS
MENÜ

 
 

OFENFRISCHES BROT
Steinsalz | Aufstrich | Olivenöl aus der Toskana

Glas Champagner Ayala Rosé
____________________________________________

AMUSE
____________________________________________

TATAR VOM SIMMENTALER RIND PIEMONTESER ART
Parmesanknusper | Erbsencreme | Wachtelei | Balsamico-Pinienkernvinaigrette

2021  Geheimrat J Riesling
Weingut Wegeler Rheingau

____________________________________________

ROTBARBE
Salsiccia Capeletti | Mais | Letscho | Beurre Blanc

2019 Welschriesling Alte Reben
Weingut Jürgen Trummer

Südsteiermark
____________________________________________

KLEINE ERFRISCHUNG
Aperol Sorbet | Holunderblütensirup

____________________________________________

LAMM VOM GUTSHOF POLTING
Geschmort & gebraten |Artischocken-Pfifferlingsragout | Süßkartoffel | Zatar

2014 Gattinara Riserva
Weingut Antoniolo | Piemont

____________________________________________

PISTAZIE & ERDBEERE
Parfait | Joghurt | Kardamom-Panipuri | Baiser

Preis pro Person Menü
89,00 €

Preis pro Person Weinbegleitung 
69,00 €



VORSPEISEN

SALAT VON DER MÜNCHNER BAUERNGENOSSENSCHAFT                                                          
  Beeren Estragon Dressing | Tegernseer Bergkäse | Radieserl |
  Tomaten | geröstete Sonnenblumenkerne | Kerndl    15,50 €                                              
  zur Wahl gratinierter Ziegenkäse                                                                        + 7,50 €
 
 
GEBEIZTER LABEL ROUGE  LACHS                                            
  Avocado Creme | Grüner Spargel |
  Granatapfelkerne | Ceviche-Buttermilchsud     22,50 €
 
 
TATAR VOM SIMMENTALER RIND PIEMONTESER ART                                                 
                    Parmesanknusper | Erbsencreme | Wachtelei |
  Balsamico-Pinienkernvinaigrette       24,50 €
 
 
CREMIGE BURRATA VOM BÜFFEL BILL                                      
                    Zupfsalat | Pfirsichspalten | Datteltomaten |
  Focaccia Würfel | P.X. 25 Jahre Balsamico     21,50 €
 

SUPPEN

GAZPACHO                                                     
                    Black Tiger Garnele | Basilikumeis | Pfeffer-Melone    11,50 €
 
 
OCHSENSCHWANZCONSOMMÉ                                                        
                    Wurzelgemüse | Schnittlauch | Ravioli      11,50 €



FISCH & FLEISCH
 

WOLFSBARSCHFILET auf der Haut gebraten                                                          
  Safranrisotto | gegrilltes Antipastigemüse | Fenchel | Hummer Bisque  35,50 €                                                      

 
MEERESFRÜCHTE BAVARIE                                                        
  Riesengarnele-Jakobsmuschel-Oktopus |
  Tomaten Fregola Sarda | | wildem Brokkoli | Aioli     36,50 €                                             
 
 
COQ AU VIN VOM PERLHUHN LABEL ROUGE
  Kräuter-Kartoffelpüree | Zuckerschoten-Erbsen |
  gepickelte rote Zwiebeln | Champignons | Schmorjus    33,50 €
 
 
WIENER SCHNITZEL VOM BAYERISCHEN MILCHKALB
                    Kartoffel-Gurken-Salat | Dillgurken |
  Handgerührte Preiselbeeren | Bio Zitrone     33,50 €                                                                                         

 
BAVARIE STEAK FRITES                                           
                    Rinderlende | Trüffel French Fries |
  Sauce Bernaise | Mini Caesar Salat      36,50 €                                      

VEGETARISCH & VEGANES
 

VEGANE SPAGHETTI                                                         
                    Gebratene Pfifferlinge | grüner Spargel | Wildkräutersalat |
  Zitronen-Olivensauce | gehobelten Cashew Käse                  27,50 €                                                                                                                                                                                                                   

 
KRÄUTER-GNOCCHI                                                         
                    Pochiertes Ei | Belper Knolle | Pesto |
  Sommertrüffel | Glasiertes Gemüse      28,50 €

VORSPEISEN

SALAT VON DER MÜNCHNER BAUERNGENOSSENSCHAFT                                                          
  Beeren Estragon Dressing | Tegernseer Bergkäse | Radieserl |
  Tomaten | geröstete Sonnenblumenkerne | Kerndl    15,50 €                                              
  zur Wahl gratinierter Ziegenkäse                                                                        + 7,50 €
 
 
GEBEIZTER LABEL ROUGE  LACHS                                            
  Avocado Creme | Grüner Spargel |
  Granatapfelkerne | Ceviche-Buttermilchsud     22,50 €
 
 
TATAR VOM SIMMENTALER RIND PIEMONTESER ART                                                 
                    Parmesanknusper | Erbsencreme | Wachtelei |
  Balsamico-Pinienkernvinaigrette       24,50 €
 
 
CREMIGE BURRATA VOM BÜFFEL BILL                                      
                    Zupfsalat | Pfirsichspalten | Datteltomaten |
  Focaccia Würfel | P.X. 25 Jahre Balsamico     21,50 €
 

SUPPEN

GAZPACHO                                                     
                    Black Tiger Garnele | Basilikumeis | Pfeffer-Melone    11,50 €
 
 
OCHSENSCHWANZCONSOMMÉ                                                        
                    Wurzelgemüse | Schnittlauch | Ravioli      11,50 €



DESSERT

 
CRÈME BRÛLÉE MIT WEISSER SCHOKOLADE                                                                
  Erdbeersorbet         14,00 €                          
 

BAVARIE HEISSE LIEBE                                             
  Vanillecremeeis | Himbeersauce |
  Weiße Schokolade | Pistazie       14,00 €                 

         
BAVARIE SORBET VARIATION (3 KUGELN)                                                             
  Mango | Basilikum-Limone | Himbeere      11,50 €

 
AFFOGATO ALESSIO
  Vanilleeis | Doppelter Espresso |
  Cantuccini           8,50 €

 
ESPRESSO MARTINI          11,50 €                                                         
  Wodka | Espresso | Bavarie Kaffeelikör

                           
KÄSEAUSWAHL (5 STÜCK)                                                           
  Vom Maitre Fromager Günther Abt
  Chutney | Nüsse | Bauernbrot       18,50 €



GETRÄNKE

APERITIF
 
BAVARIE SPRITZ   13,50 €
Italicus | Bergamotte | Winzer Sekt
 
BAVARIE SPRITZ ALKOHOLFREI 10,50 €
Martini Vibrante | Wildkräuter Limonade 
 
APEROL SPIRTZ   10,50 €
Aperol | Prosecco | Orange
 
LILLET WILD BERRY   10,50 €
Lillet | Wild Berry Tonic
                       
CAMPARI SODA   10,50 €
Campari | Soda | Zitrone
 
GIN TONIC    10,50 €
Anae Gin | Aqua di Monaco Tonic
Rosso di Montalcino

PRICKELNDES
 
NV LA CUVÉE BRUT   19,00 €
Laurent-Perrier | Tours-sur-Marne                           

NV CUVÉE ROSÉ BRUT  25,00 €
Laurent-Perrier | Tours-sur-Marne                           
 
NV KÄFER CREMANT DE LOIRE BRUT   9,00 €
Bouvet-Ladubay | Loire
  
NV LOIMER BRUT ROSÉ  12,00 €
Weingut Loimer | Kamptal Österreich

BIER
 
HELL   0,30 l    4,10 €

WEIßBIER  0,30 l    4,10 €

RADLER  0,30 l    4,10 €

HELL / WEIßBIER
ALKOHOLFREI  0,30 l    4,10 €

WASSER
 
MÜNCHNER TAFELWASSER
von BMT  1 l     7,90 €
 
GEROLSTEINER MINERALWASSER
Sprudel / Still                 0,25 l    4,20 €
Sprudel / Still                 0,75 l    8,90 €
 

SOFTGERÄNKE
 
COCA COLA  0,20 l    4,50 €
COCA COLA ZERO 0,20 l    4,50 €
SPRITE   0,20 l    4,50 €
MEZZO MIX  0,20 l    4,50 €
PAULANER SPEZI 0,33 l    4,50 €
 

SÄFTE VON WOLFRA
 
APFELSAFT  0,30 l    4,20 €
ORANGENSAFT 0,30 l    4,20 €
JOHANNISBEERSAFT 0,30 l    4,20 €
MANGOSAFT  0,30 l    4,20 €
Alle Säfte sind auch als Schorlen erhältlich
                                                                                                                                                                

HEISSGETRÄNKE
 
SCHWARZTEE                  4,00 €
FRÜCHTETEE                  4,00 €
KAMILLE                  4,00 €
GRÜNTEE                  4,00 €
 

KAFFEESPEZIALITÄTEN
Von der Kaffeerösterei ALRIGHTY
                       
ESPRESSO      3,10 €
DOPPELTER ESPRESSO    4,50 €
KAFFEE       4,40 €
LATTE MACCHIATO     4,90 €
CAPPUCCINO      4,90 €
HEIßE SCHOKOLADE     3,80 €

DESSERT

 
CRÈME BRÛLÉE MIT WEISSER SCHOKOLADE                                                                
  Erdbeersorbet         14,00 €                          
 

BAVARIE HEISSE LIEBE                                             
  Vanillecremeeis | Himbeersauce |
  Weiße Schokolade | Pistazie       14,00 €                 

         
BAVARIE SORBET VARIATION (3 KUGELN)                                                             
  Mango | Basilikum-Limone | Himbeere      11,50 €

 
AFFOGATO ALESSIO
  Vanilleeis | Doppelter Espresso |
  Cantuccini           8,50 €

 
ESPRESSO MARTINI          11,50 €                                                         
  Wodka | Espresso | Bavarie Kaffeelikör

                           
KÄSEAUSWAHL (5 STÜCK)                                                           
  Vom Maitre Fromager Günther Abt
  Chutney | Nüsse | Bauernbrot       18,50 €


