WEIN

2022 Bourgogne Aligoté Vieilles Vignes
Domaine Larue, Burgund

2022 Roero Arneis
Az. Agricola Stefano Occhetti, Piemont

2018 Sauvignon Blanc “Ried Nussberg Fassreserve*
Weingut Gross , Steiermark

2019 Riesling Iphofer Kammer GG Trocken
Weingut Wirsching, Franken

2021 Valeyo Bierzo
Bodegas Mauro, Bierzo

2015 Gruner Veltliner “Quevre*
Bernhard Ott, Wagram

2020 Riesling Kabinett “Gold*
Weinbau Geisel, Tauberfranken

Brut Rosé Mattia Vezzola
Az. Agricola Costaripa, Moniga del Garda

Weinreise 5 Gang 120€ Weinreise 7 Gang 160€
Weinreise 6 Gang 140€ Weinreise 8 Gang 180€

MENU

Zucchiniblute

Ackerbohne / Avocado / Pfefferbeeren Z I M M
Spitzmorchel

eine Essenz / Spargel / Kaffee

Schalerbse
Miso / Topfen / Wildquitte

Berglinse
Kashmir Curry / Schmorgurke / Papadam

Paprika
Karamell Zwiebel / Taggiasca Olive / Artischocke

La Tur
Blatterteig / Blaubeere / Estragon

Créme d’Anjou
Himbeere / Lavendel / Yuzu

Erdbeere und Rhabarber
Sauerteig / Rooibusch / Oxalis

5 Gange 190€ / 6 Gange 210€ / 7 Gange 230€ / 8 Gange 250€

Alle Preise sind inkl. MwSt.
Anderungen vorbehalten
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